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Coltivazione nel 
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Il cavolo broccolo (Brassica oleracea var. botrytis L.) 

appartiene alla famiglia delle Brassicaceae dal tipico fiore a 

quattro petali disposti a croce. 

Originario dell'Europa, è coltivato da tempo immemorabile; lo 

cita anche Catone il Vecchio riconoscendogli proprietà 

medicamentose. 

Il broccolo possiede importanti caratteristiche antimutagene e 

anticancerogene, visto l'elevato contenuto di sostanze 

antiossidanti. Dal punto di vista nutritivo, è uno degli ortaggi 

più ricchi di sali minerali e delle vitamine A e C (il triplo di 

quella delle arance). 

Il BROCCOLO DI BASSANO è tipicamente più basso (40-60 cm), ha 

foglie più numerose con lembo stretto, di colore verde glauco, 

lisce a margine intero. L’infiorescenza è compatta, di media 

grandezza (15 cm), di forma emisferica, di colore bianco ialino, 

meno carnosa e pesante di quella del cavolfiore. 

I broccoli coltivati nel bassanese si distinguono, in base alla 

durata del ciclo biologico e all’epoca di raccolta in precocissimo, 

maturo in ottobre; precoce, maturo a novembre; tardivo, 

maturo a febbraio e molto tardivo che si raccoglie a marzo-

aprile. 

Il territorio di produzione è compreso fra i comuni di Bassano 

del Grappa, Rosà, Pove del Grappa, Cassola, dal microclima mite, 

ventilato e non umido, che ostacola la formazione di muffe e di 

marcescenze. 

Il broccolo di bassano è una vera ghiottoneria veneta, in 

cottura non emana gli sgradevoli odori tipici del cavolfiore, è 

dolce, ricco di sapore e molto tenero al palato. 


